Информационная справка

по проверке школьной столовой
в МОУ «Кужмарская СОШ»
Решение вопросов качественного и здорового питания обучающихся, пропаганды основ здорового питания общеобразовательной организацией должно осуществляться при взаимодействии с общешкольным родительским комитетом, общественными организациями.
Цель проверки: 

1. Контроль за состоянием организации питания учащихся. 
2. Наличие документов по организации питания и их оформление. 
3. Работа школьной столовой, санитарное состояние. 
4. Анализ меню.

5. Организация приема пищи в школьной столовой.

6. Оценка качества дежурства учителей и учащихся по столовой.
Комиссия в составе:
Румянцева Е.В. – зам по ВР, 

Григорьева Л.А. – мед.работник,

Васильева Т.В., Кузьмина Д.В, Иванова С.А., Андреева Н.Э. родительский контроль.

Дата проверки: 26.10.2023

В ходе проверки выявлено:

1.В обеденном зале и на раздаче чисто, имеются инструкции по применению моющих средств, применяемых в данное время, журналы в наличии.

2. У работников столовой имеются медицинские книжки, медосмотр пройден своевременно.

3.У входа в столовую имеется график посещения обучающимися столовой, локтевой дозатор для антисептика и инструкция к нему.

4. Раковины для мытья рук чистые, есть мыло и бумажные полотенца.

5. Меню вывешено в общий зал, соответствует примерному двухнедельному меню.

6. Вкусовые качества блюд соответствуют предъявленным требованиям.

7.Классные руководители сопровождают обучающихся в столовую.

8.Нарушений на пищеблоке не выявлено.

9. В обеденном зале чисто.

10. Бракераж проводится медработником ежедневно. Суточные пробы отобраны, хранятся в холодильнике. 
11. Санитарное состояние хорошее. 
12. Работник раздачи во время работы пользуется фартуком, головным убором, перчатками, маской.

13. Столы накрываются непосредственно перед приходом обучающихся, таким образом обучающиеся получают горячее питание. 

Вывод: 

Питание обучающихся МОУ «Кужмарская средняя общеобразовательная школа» осуществляется в соответствии с нормативными требованиями. Администрацией школы организован административно-общественный контроль за организацией питания, качеством приготовления пищи, закладкой продуктов, выхода готовой продукции, за соблюдением санитарно-гигиенических норм приготовления блюд, за посещаемостью учащимися столовой в соответствии с установленным графиком питания, организовано дежурство учителей по столовой.
Нарушений санитарных норм не установлено.
Претензий по качеству предоставленных блюд не имеем. 

Общая оценка организации питания в столовой хорошая.
Предложение:

1. Постоянно осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания. 
2. Ежедневно следить за санитарным состоянием столовой, кухонной посуды и специнвентаря.
3. Классным руководителям провести беседу в начальных классах о правилах приема пищи и поведении в столовой.
 Ответственный за организацию питания                                             Румянцева Е.В.
